Que és?

El Forum Gastrondmic Ciutat Figueres és un
esdeveniment gastronomic, firal i festiu
entorn al producte local i la dieta

mediterrania.

Pretén ser un punt de trobada per apropar la
gastronomia i els seus professionals als
foodies i amants de la gastronomia.

Expositors

Peralada Mas Marcé
Masia Emporda
Umami Croqueteria
Ca I’Armela Pastisseria
Emporarom

Covica Emporda

Trull Mas Polit - ADN
Argudell

Bencriada (L'Amant)
Vins de Taller (L'Amant)
L'Aubreda (L'Amant)
L'Olivina (L'Amant)
L'Aromar (LAmant)
L'lberit (L'Amant)
L'Antull (LAmant)

L'Anhel (L'Amant)
L'Atrevida (L'Amant)
L'Atruffe (LAmant)
Forn Franquesa

La Casa dels Fuets

3 Vessanes

Forn Artesa Lleva't

El Moli de la Llavina
Anxoves de Roses
Quevall Licors Artesans
El Racé de I'Oliva
Vedella dels Aiguamolls
Espécies a Ma

El Millor Brunyol de
I'Emporda

amb tiquet

amb tiquet amb tiquet amb tiquet

amb tiquet

Programa

Dissabte 5 d’octubre

11.00 a 11.45 - Escenari gastronomic
Presentacié del guanyador del 1r concurs
«El Millor Brunyol de 'Emporda»

amb Flequers Artesans de les Comarques
Gironines i 'Associacié de Pastissers Artesans
de la Provincia de Girona

12.00 a 12.45 - Escenari gastronomic
La Llagosta del Cap de Creus
amb Lluis Fernandez (Els Pescadors - Llancga)

13.00 a 13.45 - Escenari gastronomic
Coctels d'autor
amb Manel Vehi (Boia Nit - Cadaqués)

17.00 a 17.45 - Escenari gastronomic

Dues postres de sala

amb Jaume Subirds (EI Motel - Figueres) i
Ramon Duran (Hotel Duran - Figueres)

18.00 a 18.45 - Escenari gastronomic
Cuina de la Figa

amb Toni Romero (Rom - Roses)

La Cuina del Vent

19.00 a 19.45 - Escenari gastronomic
Brunyols, “dulces”, licors i vins de 'TEmporda
amb Salvador Garcia-Arbds i Lidia Casademont
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amb tiquet

amb tiquet

amb tiquet

amb tiquet

Diumenge 6 d’octubre

11.00 a 11.45 - Escenari gastronomic

La Flaona de Figueres

amb Jordi Fabrega (Pastisseria Fabrega -
Figueres)

12.00 a 12.45 - Escenari gastronomic  §3¢3
La Mar d’/Amunt
amb Julen Rodriguez (Miramar - Llanga)

13.00 a 13.45 - Escenari gastronomic

El Pa

amb Agneés Julia (Lleva't Forn Artesa -
Avinyonet de Puigventds) i Eduard Quer
(Pastisseria Quer - Port de la Selva)

14.00 - Escola d'Hostaleria Figueres
Dinar Dalinia a carrec dels alumnes de I'Escola

17.00 a 17.45 - Escenari gastronomic €3
Festival dels grans formatges gironins
amb Toni Gerez (Castell Peralada - Peralada)
GironaQExcel«len_t

18.00 a 18.45 - Escenari gastronomic 3<%
Univers Local, entre mar i muntanya
amlb Salvador, Joan i Marius Jorda
(Emporium - Castellé d’'Empuries)

Tiquet de tast: 5 €




